
Załącznik nr 1 do SWZ
.......................................................

(miejscowość i data)

.......................................................

(pieczęć Wykonawcy) 
Oznaczenie zamawiającego: IPS.271.45.2021
Nr ogłoszenia w BZP: 2021/BZP 00291989/01 z dnia 30.11.2021r.
FORMULARZ OFERTOWY - wzór
Nawiązując do ogłoszenia w trybie  podstawowym realizowanym na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy Pzp na wykonanie zadania pn. „Sukcesywny zakup i dostawa produktów spożywczych do stołówek szkolnych Szkoły Podstawowej w Chmielniku filia 
w Suchowoli w 2022 roku”
oferujemy wykonywanie przedmiotu zamówienia w zakresie określonym specyfikacją warunków zamówienia (SWZ) w wysokości (cena ryczałtowa, obejmująca pełny zakres przedmiotu zamówienia opisanego w swz i załącznikach) na następujące części zamówienia: ………………………………………………………………..…………………….
                                  (należy wpisać nr części zamówienia, na które składana jest oferta)

CENA
Cena oferty zgodnie z formularzem asortymentowo-cenowym stanowiącym załącznik nr 1a – 1f do SWZ wynosi*):

	Część 
zamówienia
	Nazwa części
	Cena oferty netto / zł.
	Cena oferty brutto/zł.

	Część 1
	Artykuły spożywcze (różne), jaja
	
	

	Część 2
	Mięso, przetwory  mięsne, drób
	
	

	Część 3
	Ryby
	
	

	Część 4
	Warzywa, owoce, ziemniaki
	
	

	Część 5
	Mleko i produkty mleczarskie
	
	

	Część 6
	Pieczywo, świeże wyroby piekarskie
	
	


*) wpisać cenę brutto w częściach zamówienia, na które składana jest oferta i załączyć stosowny formularz asortymentowo – cenowy - załącznik nr 1a – 1f 
1. Oświadczam, że podana wyżej cena ofertowa obejmuje wszelkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia, uwzględnia wszelkie koszty, okoliczności i ryzyka niezbędne do wykonania przedmiotu zamówienia dla osiągnięcia zamierzonego efektu rzeczowego, o których mowa w SWZ.
2. TERMIN PŁATNOŚCI FAKTURY
Oferuję ………… dniowy termin płatności faktury, liczony od dnia jej wpływu do Odbiorcy.

3. Oświadczam, że zapoznałem się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia i nie wnoszę
do niej zastrzeżeń oraz uzyskałem konieczne informacje do przygotowania oferty.
4. Zapewniam termin realizacji zamówienia do 30.06.2022 r.  zgodnie z postanowieniami SWZ i jej załączników.
5. Oświadczam, że jestem związany ofertą przez okres 30 dni od dnia upływu terminu składania ofert.  
6. Oświadczam, że akceptuję Istotne postanowienia umowy zawarte w Specyfikacji Warunków Zamówienia i zobowiązuję się, w przypadku wyboru mojej oferty, do zawarcia umowy na warunkach wymienionych w Istotnych postanowieniach umowy, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
7.ZAMÓWIENIE ZREALIZUJEMY( należy podkreślić odpowiednio ppkt.a) lub b):

a) sami*

b) przy udziale Podwykonawców*

…………………………………………………………………………………………………

Przy realizacji przedmiotu zamówienia przy udziale podwykonawców należy wskazać zakres podwykonawstwa ( rodzaj dostaw) oraz firmy ( nazwy) podwykonawców ( jeżeli są znane na etapie przygotowywania oferty). 

W przypadku nie wypełnienia tego punktu w całości, bądź nie wymienienia części, które zostaną powierzone podwykonawcom, Zamawiający uzna, że Wykonawca wykona zamówienie samodzielnie. 

8. Informuję, że wybór przedmiotowej oferty będzie*/nie będzie* prowadzić do powstania 
u Zamawiającego obowiązku podatkowego.

Jeżeli wykonawca złożył ofertę, której wybór prowadziłby do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z ustawą z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług (Dz. U. z 2018 r. poz. 2174, z późn. zm.), dla celów zastosowania kryterium ceny lub kosztu zamawiający dolicza do przedstawionej w tej ofercie ceny kwotę podatku od towarów i usług, którą miałby obowiązek rozliczyć.

W związku z wystąpieniem takiego przypadku w ofercie, wykonawca ma obowiązek:

1)
poinformowania zamawiającego, że wybór jego oferty będzie prowadził do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego; TAK/NIE

2)
wskazania nazwy (rodzaju) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będą prowadziły do powstania obowiązku podatkowego; ………………………………………………………………………. (nazwa – rodzaj)

3)
wskazania wartości towaru lub usługi objętego obowiązkiem podatkowym zamawiającego, bez kwoty podatku; ……………… (wartość towaru lub usługi) ……………

4)
wskazania stawki podatku od towarów i usług, która zgodnie z wiedzą wykonawcy, będzie miała zastosowanie; ……………………………………. (wskazanie stawki podatku od towaru i usługi) …………….

9. OŚWIADCZAM, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.

10. Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne 
i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.
11. Tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji stanowią informacje składające się na ofertę, zawarte na stronach od........ do ....... i jako takie nie mogą być ogólnie udostępnione. Wykazanie, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnice przedsiębiorstwa znajduje się na stronach ………… (Niewypełnienie pola w pkt 11 oznaczać będzie, że Wykonawca nie załącza do oferty żadnych dokumentów objętych tajemnicą przedsiębiorstwa.)
12. Na potwierdzenie powyższego wnieśliśmy wadium w wysokości (proszę zaznaczyć odpowiednie):

  ……… zł (słownie: jeden tysiąc pięćset złotych 00/100);
W formie   .............................................................................................................................

( np. przelewem na konto, gwarancji ubezpieczeniowej, gwarancji bankowej itp.)

Wadium wniesione w pieniądzu należy zwrócić na konto nr   ………………w banku  ………
13. Wykonawca jest (proszę zakreślić odpowiedni prostokąt) :

 - mikroprzedsiębiorstwem,

 - małym przedsiębiorstwem,

 - średnim przedsiębiorstwem.

Uwaga: 

1.  Mikroprzedsiębiorstwa: przedsiębiorstwo: które zatrudnia mniej niż 10 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 mli EURO,

2. Małe przedsiębiorstwo: przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny dochód lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 mln EURO,

3. Średnie przedsiębiorstwa: przedsiębiorstwa, które nie są mikroprzedsiębiorstwami ani małymi przedsiębiorstwami i które zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 mln EURO lub roczna  suma bilansowa nie przekracza 43 mln EURO

14. Dane teleadresowe Wykonawcy. 

	Nazwa Wykonawcy
NIP
	


	Osoba do kontaktu
	

	telefon, fax
	

	e-mail
	

	Adres Skrzynki ePUAP  (ESP) 
	


………………………




…………………………………….

miejscowość i data
 



podpis osoby/osób uprawnionej 

do reprezentowania Wykonawcy
___________________________

* niepotrzebne skreślić
Załącznik 1a do SWZ

WYKONAWCA: ..........................….......................................

............................................................................................
............................................................................................
Formularz asortymentowo-cenowy
Stołówki w Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku

I Część zamówienia - Artykuły spożywcze (różne) , jaja
Cena oferty cyfrowo 
a) cena netto

.......................................... zł

b) VAT 


.......................................... zł

c) cena brutto 

.......................................... zł(a + b)
Słownie cena brutto: 
........................................................................................................

Na powyższą cenę brutto składają się następujące ceny jednostkowe:

	Lp.
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT (%)
	Ilość towaru
	Wartość netto

(zł)
	Wartość brutto

(zł)

	
	
	
	
	
	Stołówka przy Szkole 
Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku
	Stołówka przy Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku Filia w Suchowoli
	Razem
	
	

	1. 
	Barszcz biały (butelka) 0,5 L
	litry
	
	
	200
	10
	210
	
	

	2. 
	Bazylia 100g np. Galeo
	kg
	
	
	1
	0,04
	1,04
	
	

	3. 
	Brokuły mrożone 2,5 kg (jednolite odmianowo w partii, bez szypułek, całe, sypkie, bez obcych posmaków, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie)
	kg
	
	
	100
	15
	115
	
	

	4. 
	Ciecierzyca (0,5kg suszona, ziarna zdrowe, czyste bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	-
	6
	6
	
	

	5. 
	Cukier kryształ 1kg
	kg
	
	
	50
	40
	90
	
	

	6. 
	Curry 100g
	
	
	
	-
	0,5
	0,5
	
	

	7. 
	Kurkuma (mielona) 100g
	kg
	
	
	1
	-
	1
	
	

	8. 
	Imbir ( mielony) 100 g
	kg
	
	
	1
	-
	1
	
	

	9. 
	Imbir ( mielony) 10 g
	
	
	
	
	0,1
	0,1
	
	

	10. 
	Cynamon 10g
	kg
	
	
	–
	0,5
	0,5
	
	

	11. 
	Czekolada mleczna op. 100g (masa kakaowa min30%,masa mleczna min15%, opakowane w papier pergaminowy, folię z tworzyw sztucznych lub aluminiową laminowaną (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością)
	kg
	
	
	–
	8
	8
	
	

	12. 
	Dynia mrożona 2,5 kg (I kat., jednolite odmianowo w partii, sypkie, bez obcych posmaków, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie)
	kg
	
	
	100
	30
	130
	
	

	13. 
	Dżem niskosłodzony truskawkowy 280g (min. 40g owoców na 100g produktu, brak w składzie gumy guar, gumy ksantanowej, cytrynianów sodu, substancji konserwujących, syropu glukozowo-fruktozowego)
	kg
	
	
	–
	8
	8
	
	

	14. 
	Fasola szparagowa zielona mrożona 2,5 kg (cięta, I kat., odcinki strąków z obciętymi końcami, jednolite odmianowo, sypkie, nieoblodzone,  niepołamane, niezlepione)
	kg
	
	
	–
	20
	20
	
	

	15. 
	Fasolka szparagowa żółta mrożona 2,5 kg (I kat., odcinki strąków z obciętymi końcami, jednolite odmianowo, sypkie, nieoblodzone, niepołamane, niezlepione)
	kg
	
	
	-
	20
	20
	
	

	16. 
	Gałka muszkatołowa 20g
	kg
	
	
	1
	–
	1
	
	

	17. 
	Groch łuskany 500g
	kg
	
	
	25
	12
	37
	
	

	18. 
	Grzanki chlebowe 500g (brak tłuszczu i oleju palmowego, jaj w proszku, syropu glukozowo-fruktozowego, gumy guar, mleka w proszku, maltodekstryny, hydroksypropylometylocelulozy) 
	kg
	
	
	–
	2
	2
	
	

	19. 
	Herbata czarna ekspresowa (saszetka 2g) op. 100 saszetek
	kg
	
	
	–
	1
	1
	
	

	20. 
	Herbata owocowa z naturalnym aromatem (saszetka 2g) op. 20 saszetek
	kg
	
	
	–
	0,20
	0,20
	
	

	21. 
	Kakao naturalne o obniżonej zawartości tłuszczu 100g (zawartość tłuszczu 10-12%)
	kg
	
	
	–
	3
	3
	
	

	22. 
	Kalafior mrożony 2,5 kg (I kat., jednolite odmianowo w partii, sypkie, bez obcych posmaków, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie)
	kg
	
	
	100
	24
	124
	
	

	23. 
	Kawa zbożowa Inka rozpuszczalna op. 150g (jęczmień, żytu, cykoria, burak cukrowy, prażone zboża 72%)
	kg
	
	
	–
	3
	3
	
	

	24. 
	Kasza bulgur 1kg (po ugotowaniu powinna być sypka i nie powinna się sklejać)
	kg
	
	
	–
	15
	15
	
	

	25. 
	Kasza gryczana prażona 1kg (po ugotowaniu powinna być sypka i nie powinna się sklejać)
	kg
	
	
	–
	18
	18
	
	

	26. 
	Kasza gryczana biała 1kg (po ugotowaniu powinna być sypka i nie powinna się sklejać)
	kg
	
	
	–
	18
	18
	
	

	27. 
	Kasza jaglana 1 kg (po ugotowaniu powinna być sypka i nie powinna się sklejać)
	kg
	
	
	20
	6
	26
	
	

	28. 
	Kasza jęczmienna gruba 1 kg (po ugotowaniu powinna być sypka i nie powinna się sklejać)
	kg
	
	
	150
	30
	180
	
	

	29. 
	Kasza manna 1 kg (po ugotowaniu powinna być sypka i nie powinna się sklejać)
	kg
	
	
	–
	15
	15
	
	

	30. 
	Kasza pęczak 1 kg (po ugotowaniu powinna być sypka i nie powinna się sklejać)
	kg
	
	
	-
	5
	5
	
	

	31. 
	Ketchup Kids 250g łagodny (pomidory 205g w 100g ketchupu)
	kg
	
	
	–
	1
	1
	
	

	32. 
	Koncentrat buraczany 500 ml (sok z buraków, woda, czosnek, naturalne przyprawy)
	litr
	
	
	–
	8
	8
	
	

	33. 
	Koncentrat pomidorowy 30% 
np. Pudliszki 200g
	kg
	
	
	150
	15
	165
	
	

	34. 
	Liść laurowy 100g np. Rewir
	kg
	
	
	1,5
	0,3
	1,8
	
	

	35. 
	Majeranek 100g np. Rewir
	kg
	
	
	1,5
	0,3
	1,8
	
	

	36. 
	Makaron fale 400g np. Lubella (skład: mąka makaronowa pszenna, bez proszku jajecznego)
	kg
	
	
	200
	–
	200
	
	

	37. 
	Makaron kokardki ozdobne 500g np. Lubella (skład: mąka makaronowa pszenna, bez proszku jajecznego)
	kg
	
	
	100
	–
	100
	
	

	38. 
	Makaron mini muszelki 500g
 np. Lubella (skład: mąka makaronowa pszenna, bez proszku jajecznego)
	kg
	
	
	100
	15
	115
	
	

	39. 
	Makaron nitki 250g (pięciojajeczny) np. Czaniecki bez proszku jajecznego
	kg
	
	
	150
	12
	162
	
	

	40. 
	Makaron świderki 500g np. Lubella (skład: mąka makaronowa pszenna, bez proszku jajecznego)
	kg
	
	
	100
	50
	150
	
	

	41. 
	Makaron świderki kolorowe 400g (skład: mąka z pszenicy durum, pomidory 1,8%, szpinak 0,03%)
	kg
	
	
	–
	12
	12
	
	

	42. 
	Makaron świderki pełnoziarnisty 400g (skład: mąka makaronowa pełnoziarnista
	kg
	
	
	100
	24
	124
	
	

	43. 
	Makaron „zacierka babuni” 250g (min. 2 jajeczny)
	kg
	
	
	–
	9
	9
	
	

	44. 
	Makrela wędzona (tusza makreli bez głowy)
	kg
	
	
	–
	10
	10
	
	

	45. 
	Marchewka mrożona (kostka) (mini. I kat., jednolite odmianowo w partii, sypkie, bez obcych posmaków, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie
	kg
	
	
	150
	20
	170
	
	

	46. 
	Mąka pszenna typ 450   1 kg
	kg
	
	
	100
	70
	170
	
	

	47. 
	Mąka ziemniaczana 500g
	kg
	
	
	10
	6
	16
	
	

	48. 
	Migdały płatki 50 g
	kg
	
	
	–
	1
	1
	
	

	49. 
	Mieszanka kompotowa mrożona min. 5 składnikowa 2,5 kg
	kg
	
	
	150
	240
	390
	
	

	50. 
	Miód pszczeli 900g (prawdziwy, wielokwiatowy, nektarowy)
	kg
	
	
	–
	10
	10
	
	

	51. 
	Morela suszona
	kg
	
	
	–
	2
	2
	
	

	52. 
	Ogórek kiszony op. 10L (bez substancji konserwujących)
	kg
	
	
	200
	40
	240
	
	

	53. 
	Olej rzepakowy op. 1 L (z pierwszego tłoczenia, filtrowany na zimno100% rafinowany o zawartości kwasów jednonasyconych powyżej 50%, a kwasów wielonasyconych poniżej 40%)
	litry
	
	
	100
	75
	175
	
	

	54. 
	Olej rzepakowy op. 5 L (z pierwszego tłoczenia, filtrowany na zimno100% rafinowany o zawartości kwasów jednonasyconych powyżej 50%, a kwasów wielonasyconych poniżej 40%)
	litry
	
	
	150
	–
	150
	
	

	55. 
	Oregano 100g np. Galeo
	kg
	
	
	1
	0,1
	1,1
	
	

	56. 
	Papryka słodka mielona 20g
	kg
	
	
	1
	–
	1
	
	

	57. 
	Pieprz czarny mielony 200g
np. Rewir
	kg
	
	
	3
	–
	3
	
	

	58. 
	Pieprz ziołowy mielony 30g
np. Rewir
	kg
	
	
	–
	1
	1
	
	

	59. 
	Płatki jaglane błyskawiczne 1kg
	kg
	
	
	–
	12
	12
	
	

	60. 
	Płatki jęczmienne błyskawiczne 1kg
	kg
	
	
	–
	12
	12
	
	

	61. 
	Płatki kukurydziane 425g (mąka, grys, kasza kukurydziana 90%)
	kg
	
	
	–
	25
	25
	
	

	62. 
	Płatki owsiane błyskawiczne 1kg
	kg
	
	
	–
	12
	12
	
	

	63. 
	Płatki ryżowe błyskawiczne 1kg
	kg
	
	
	–
	10
	10
	
	

	64. 
	Pomidory krojone w kartonie 500g
	kg
	
	
	50
	10
	60
	
	

	65. 
	Rodzynki 100g
	kg
	
	
	–
	2
	2
	
	

	66. 
	Ryż biały (ziarno ryżu długie preparowane termicznie (100%), po ugotowaniu sypkie, lekkie, puszyste, niesklejone, ziarna powinny się rozdzielać)
	kg
	
	
	350
	30
	380
	
	

	67. 
	Ryż brązowy (ziarno ryżu długie preparowane termicznie (100%), po ugotowaniu sypkie, lekkie, puszyste, niesklejone, ziarna powinny się rozdzielać)
	kg
	
	
	200
	25
	225
	
	

	68. 
	Sezam ziarno 150g
	kg
	
	
	–
	2
	2
	
	

	69. 
	Słonecznik nasiona łuskany
	kg
	
	
	–
	1
	1
	
	

	70. 
	Soczewica 0,5 kg
	kg
	
	
	50
	5
	55
	
	

	71. 
	Sól zasadowo-potasowa 1 kg 
	kg
	
	
	35
	15
	50
	
	

	72. 
	Szczaw w słoiku 250g
	kg
	
	
	–
	5
	5
	
	

	73. 
	Szpinak mrożony 2,5 kg (brykiety nieoblodzone, niepołamane, niezlepione)
	kg
	
	
	100
	25
	125
	
	

	74. 
	Śliwka suszona Węgierka bez pestki 200g
	kg
	
	
	–
	3
	3
	
	

	75. 
	Truskawka mrożona (owoce I kat., jednolite odmianowo w partii, bez szypułek, całe, sypkie, bez obcych posmaków, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie)
	kg
	
	
	150
	50
	200
	
	

	76. 
	Tymianek 100g
	kg
	
	
	–
	0,10
	0,10
	
	

	77. 
	Vegeta Natural 150g
	kg
	
	
	50
	9
	59
	
	

	78. 
	Wiśnia mrożona extra (owoce I kat., jednolite odmianowo w partii, bez pestek, całe, sypkie, bez obcych posmaków, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie)
	kg
	
	
	100
	–
	100
	
	

	79. 
	Woda mineralna niegazowana
0,5 L (ogólna mineralizacja powyżej 568 mg/l)
	litry
	
	
	3000
	–
	3000
	
	

	80. 
	Woda mineralna niegazowana
1,5 L (ogólna mineralizacja powyżej 568 mg/l)
	litry
	
	
	–
	300
	300
	
	

	81. 
	Ziele angielskie 100g np. Rewir
	kg
	
	
	1,5
	0,3
	1,8
	
	

	82. 
	Zioła prowansalskie 100g

np. Galeo
	kg
	
	
	1
	–
	1
	
	

	83. 
	Zupy jarzynowe siedmioskładnikowe mrożone 2,5 kg (100% warzywa w różnych proporcjach, bez obcych posmaków, warzywa sypkie, nieoblodzone)
	kg
	
	
	100
	24
	124
	
	

	84. 
	Żurawina suszona 
	kg
	
	
	–
	3
	3
	
	

	85. 
	Jaja rozmiar minimum XL (jaja zgodne z klasą, każde musi posiadać nadrukowany numer identyfikacyjny, nie dopuszczone są jaja nieoznakowane, zbite lub popękane)
	szt
	
	
	3000
	1200
	4200
	
	


· Oświadczam, że jestem związany niniejszą ofertą na czas wskazany w Specyfikacji  Warunków Zamówienia.

· Oświadczam, że jestem upoważniony do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, którego reprezentuję, w tym do złożenia oferty w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej i większej ilości towarów po wyżej określonych cenach jednostkowych. 

...........................................

(podpis i pieczęć osoby (osób) – uprawnionej do występowania w imieniu Wykonawcy)

.................................................

(miejscowość, data)

Załącznik 1b do SWZ

WYKONAWCA: .
.........................….......................................

....................................................................
....................................................................
Formularz asortymentowo-cenowy

Stołówki w Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku
II Część zamówienia- Mięso, przetwory mięsne, drób
Cena oferty cyfrowo 
a) cena netto

.......................................... zł

b) VAT 



.......................................... zł

c) cena brutto 
.......................................... zł(a + b)
Słownie cena brutto: 
...................................................................................................... 

Na powyższą cenę brutto składają się następujące ceny jednostkowe:


	Lp.
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT (%)
	Ilość towaru
	Wartość netto

(zł)
	Wartość brutto

(zł)

	
	
	
	
	
	Stołówka przy Szkole 
Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku
	Stołówka przy Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku Filia w Suchowoli
	Razem
	
	

	1. 
	Karkówka świeża surowa (bez kości, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi; Barwa naturalna, bez uszkodzeń mechanicznych, zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa wieprzowego)
	kg
	
	
	150
	–
	150
	
	

	2. 
	Kiełbasa biała (świeża powyżej 80% mięsa, bez widocznych skór i oznak tłuszczu średnio rozdrobniona, oznakowana, brak w składzie skrobi, konserwantów, wzmacniaczy smaku, sztucznych aromatów, barwników, przeciwutleniaczy, stabilizatorów)  
	kg
	
	
	–
	6
	6
	
	

	3. 
	Kiełbasa śląska świeża 80% mięsa (bez widocznych skór i oznak tłuszczu średnio rozdrobniona, oznakowana, brak w składzie skrobi, konserwantów, wzmacniaczy smaku, sztucznych aromatów, barwników, przeciwutleniaczy, stabilizatorów)
	kg
	
	
	50
	35
	85
	
	

	4. 
	Łata wołowa świeża surowa (czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi; barwa naturalna, bez uszkodzeń mechanicznych, zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa wołowego)
	kg
	
	
	–
	9
	9
	
	

	5. 
	Łopatka wieprzowa świeże surowe bez kości (czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi; barwa naturalna, bez uszkodzeń mechanicznych, zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa wieprzowego)
	kg
	
	
	200
	–
	200
	
	

	6. 
	Mięso z szynki świeże surowe bez kości (czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi; barwa naturalna, bez uszkodzeń mechanicznych, zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa wieprzowego)
	kg
	
	
	150
	210
	360
	
	

	7. 
	Polędwica drobiowa świeża pow. 80% mięsa (krojona) (brak w składzie wzmacniaczy smaku, karagenu, przeciwutleniaczy, ekstraktu drożdżowego, tłuszczu palmowego, konserwantów, sztucznych aromatów, stabilizatorów, maltodekstryny, oznakowana) 


	kg
	
	
	–
	25
	25
	
	

	8. 
	Polędwica sopocka (świeża (krojona), brak w składzie wzmacniaczy smaku, karagenu, przeciwutleniaczy, ekstraktu drożdżowego, tłuszczu palmowego, konserwantów, sztucznych aromatów, stabilizatorów, maltodekstryny, oznakowana)
	kg
	
	
	–
	18
	18
	
	

	9. 
	Schab pieczony (świeży powyżej 80% mięsa (krojony) brak w składzie  wzmacniaczy smaku, karagenu, przeciwutleniaczy, ekstraktu drożdżowego, tłuszczu palmowego, konserwantów, sztucznych aromatów, stabilizatorów, maltodekstryny, oznakowany)
	kg
	
	
	–
	6
	6
	
	

	10. 
	Schab surowy świeży bez kości

(kl.1, część zasadnicza wieprzowiny odcięta od półtuszy z odcinka piersiowo lędźwiowego w liniach; gruby, jednolity, soczysty mięsień otoczony błoną i niewielką ilością tłuszczu, barwa ciemnoróżowa, zapach swoisty)
	kg
	
	
	200
	30
	230
	
	

	11. 
	Szynka konserwowa (świeża pow. 80% mięsa (krojona) brak w składzie wzmacniaczy smaku, karagenu, przeciwutleniaczy, ekstraktu drożdżowego, tłuszczu palmowego, konserwantów, sztucznych aromatów, stabilizatorów, maltodekstryny, oznakowana)
	kg
	
	
	–
	18
	18
	
	

	12. 
	Szynka wieprzowa gotowana (świeża pow. 80% mięsa (krojona) brak w składzie wzmacniaczy smaku, karagenu, przeciwutleniaczy, ekstraktu drożdżowego, tłuszczu palmowego, konserwantów, sztucznych aromatów, stabilizatorów, maltodekstryny, oznakowana)
	kg
	
	
	–
	18
	18
	
	

	13. 
	Wołowina extra (świeża otrzymana z części ćwierćtuszy tylnej z części udźca, całkowicie odkostniona, pozbawiona tłuszczu i błon ścięgnistych; powierzchnia gładka, mięso czyste, bez śladów jakichkolwiek zanieczyszczeń; barwa mięśni jasnoczerwona, czerwona, ciemnoczerwona do brązowo-wiśniowej; konsystencja jędrna i elastyczna, zapach swoisty, charakterystyczny dla świeżego mięsa)
	kg
	
	
	180
	9
	189
	
	

	14. 
	Żeberka wieprzowe (czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi; barwa naturalna, bez uszkodzeń mechanicznych, zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa wieprzowego)
	kg
	
	
	50
	–
	50
	
	

	15. 
	Żebra wołowe świeże
	kg
	
	
	30
	–
	30
	
	

	16. 
	Filet z indyka (kl.1 świeży mięśnie piersiowe pozbawione skóry, ścięgien, prawidłowo wykrwawione bez przebarwień i uszkodzeń)
	kg
	
	
	150
	50
	200
	
	

	17. 
	Filet z kurczaka (kl. 1 świeży mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, prawidłowo wykrwawione, bez przebarwień i uszkodzeń)
	kg
	
	
	300
	90
	390
	
	

	18. 
	Kura rosołowe świeża
	kg
	
	
	30
	10
	40
	
	

	19. 
	Kurczak świeży (kl. l powierzchnia powinna być czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi; Barwa naturalna, jasnoróżowa, skóra bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa z kurczaka)
	kg
	
	
	500
	150
	650
	
	

	20. 
	Podudzie z kurczaka (świeże prawidłowo wykrwawione i ocieknięte, powierzchnia powinna być czysta, Zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa z kurczaka)
	kg
	
	
	300
	60
	360
	
	

	21. 
	Skrzydło indycze (powierzchnia powinna być czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi)
	kg
	
	
	15
	-
	15
	
	

	22. 
	Szyje indycze (powierzchnia powinna być czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi
	kg
	
	
	15
	-
	15
	
	


· Oświadczam, że jestem związany niniejszą ofertą na czas wskazany w Specyfikacji  Warunków Zamówienia.

· Oświadczam, że jestem upoważniony do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, którego reprezentuję, w tym do złożenia oferty w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej i większej ilości towarów po wyżej określonych cenach jednostkowych. 

...........................................

(podpis i pieczęć osoby (osób) – uprawnionej do występowania w imieniu Wykonawcy)

.................................................

(miejscowość, data)
Załącznik nr 1c do SWZ

WYKONAWCA: ..........................…....................

............................................................................................
............................................................................................
Formularz asortymentowo-cenowy
Stołówki w Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku
IV Część zamówienia - Ryby

Cena oferty cyfrowo 
a) cena netto
.......................................... zł

b) VAT 

.......................................... zł

c) cena brutto 
.......................................... zł (a + b)
Słownie cena brutto: 
...................................................................................................................
Na powyższą cenę brutto składają się następujące ceny jednostkowe:

	Lp.
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT (%)
	Ilość towaru
	Wartość netto

(zł)
	Wartość brutto

(zł)

	
	
	
	
	
	Stołówka przy Szkole 
Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku
	Stołówka przy Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku Filia w Suchowoli
	Razem
	
	

	1. 
	Filet z Miruny bez skóry bez glazury SHP (Shatterpack), filet od 110 do 230g
	kg
	
	
	340
	100
	440
	
	

	2. 
	Filet z Mintaja bez skóry bez glazury SHP (Shatterpack),
	kg
	
	
	210
	-
	210
	
	

	3. 
	Kostka Miruna bez glazury SHP (Shatterpack)
	kg
	
	
	210
	–
	210
	
	

	4. 
	Kostka z dorsza (portier) bez glazury SHP (Shatterpack)..
	kg
	
	
	-
	80
	80
	
	


· Oświadczam, że jestem związany niniejszą ofertą na czas wskazany w Specyfikacji  Warunków Zamówienia.

· Oświadczam, że jestem upoważniony do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, którego reprezentuję, w tym do złożenia oferty w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej i większej ilości towarów po wyżej określonych cenach jednostkowych. 

............................................................................................
(podpis i pieczęć osoby (osób) – uprawnionej do występowania w imieniu Wykonawcy)

.................................................

(miejscowość, data)

Załącznik 1d do SWZ

WYKONAWCA: ..........................….........................

............................................................................................
............................................................................................
Formularz asortymentowo-cenowy

Stołówki w Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku
V Część zamówienia - Warzywa, owoce, ziemniaki
Cena oferty cyfrowo 
a) cena netto
......................................... zł

b) VAT 

.......................................... zł

c) cena brutto 
.......................................... zł(a + b)
Słownie  cena brutto: 
.............................................................................................................................. 

Na powyższą cenę brutto składają się następujące ceny jednostkowe:

	Lp.
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT (%)
	Ilość towaru
	Wartość netto

(zł)
	Wartość brutto

(zł)

	
	
	
	
	
	Stołówka przy Szkole 
Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku
	Stołówka przy Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku Filia w Suchowoli
	Razem
	
	

	1. 
	Buraki czerwone (świeże, bez liści, zdrowe, czyste, suche, nienadmarznięte, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	150
	60
	210
	
	

	2. 
	Cebula (zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	200
	30
	230
	
	

	3. 
	Cukinia (zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów)
	kg
	
	
	–
	5
	5
	
	

	4. 
	Czosnek polski główki (zdrowy, czysty, suchy, o dobrym smaku, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	szt.
	
	
	250
	30
	280
	
	

	5. 
	Fasola Jaś 1 kg (suszona, ziarna zdrowe, czyste bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	50
	6
	56
	
	

	6. 
	Fasolka szparagowa (świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienamarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	15
	–
	15
	
	

	7. 
	Kalarepa (świeża, zdrowe, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach)
	kg
	
	
	–
	8
	8
	
	

	8. 
	Kapusta biała (zdrowa, czysta, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	szt.
	
	
	150
	15
	165
	
	

	9. 
	Kapusta czerwona (zdrowa, czysta, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	szt.
	
	
	100
	15
	115
	
	

	10. 
	Kapusta kiszona 10 kg (o dobrym smaku, zapachu, brak substancji konserwujących)
	kg
	
	
	200
	75
	275
	
	

	11. 
	Kapusta młoda (czerwiec)
	szt.
	
	
	50
	10
	60
	
	

	12. 
	Kapusta pekińska (zdrowa, czysta, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych min. 1 kg)
	szt.
	
	
	200
	25
	225
	
	

	13. 
	Koper świeży (w pęczkach) (świeży, czysty, zdrowy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	szt.
	
	
	700
	25
	725
	
	

	14. 
	Marchew (bez naci, świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	350
	180
	530
	
	

	15. 
	Ogórek (świeży, zdrowy, czysty, suchy, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	150
	120
	270
	
	

	16. 
	Papryka czerwona (świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienamarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	15
	25
	40
	
	

	17. 
	Pietruszka (korzeń) (bez naci, świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	200
	50
	250
	
	

	18. 
	Pietruszka natka (w pęczkach) (świeża, czysta, zdrowa, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	szt.
	
	
	700
	25
	725
	
	

	19. 
	Pomidory (świeże, zdrowe, czyste, suche bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg.
	
	
	20
	70
	90
	
	

	20. 
	Por (świeży, zdrowy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	szt.
	
	
	50
	30
	80
	
	

	21. 
	Rzodkiewka (w pęczkach) (świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	szt.
	
	
	150
	30
	180
	
	

	22. 
	Sałata lodowa (świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienamarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	szt.
	
	
	150
	–
	150
	
	

	23. 
	Sałata zielona (świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienamarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	szt.
	
	
	–
	30
	30
	
	

	24. 
	Seler (korzeń) (bez naci, świeży, zdrowy, czysty, suchy, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	200
	30
	230
	
	

	25. 
	Szczypiorek świeży (w pęczkach) (świeży, czysty, zdrowy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	szt.
	
	
	100
	20
	120
	
	

	26. 
	Arbuz (świeży, zdrowy, nienadmarznięty, czysty, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	–
	50
	50
	
	

	27. 
	Banan (świeży, zdrowy, nienadmarznięty, czysty, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	400
	90
	490
	
	

	28. 
	Brzoskwinia (świeża, czysta, słodka, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	50
	–
	50
	
	

	29. 
	Cytryny (świeże, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach)
	kg
	
	
	50
	4
	54
	
	

	30. 
	Gruszka (świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, jednakowej wielkości)
	kg
	
	
	150
	60
	210
	
	

	31. 
	Jabłka (słodko winne, soczyste, zdrowe, czyste, nienadmarznięte, jedno odmianowe, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach)
	kg
	
	
	800
	300
	1100
	
	

	32. 
	Kiwi (soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, nienadmarznięte, bez  śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	250
	25
	275
	
	

	33. 
	Mandarynki (świeże, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach)
	kg
	
	
	300
	60
	360
	
	

	34. 
	Melon (świeży, zdrowy, nienadmarznięty, czysty, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	szt.
	
	
	–
	50
	50
	
	

	35. 
	Nektarynka (świeża, czysta, słodka, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	50
	–
	50
	
	

	36. 
	Pomarańcze (świeże, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach)
	kg
	
	
	400
	70
	470
	
	

	37. 
	Śliwka Węgierka duża (świeże, soczyste zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach)
	kg
	
	
	50
	-
	50
	
	

	38. 
	Truskawki świeże w sezonie (czysta, świeża, słodka, bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	–
	20
	20
	
	

	39. 
	Winogrona białe (import, świeże, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, bez pestek, nienadmarznięte,  bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	–
	50
	50
	
	

	40. 
	Winogrona czerwone (import, świeże, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, bez pestek, nienadmarznięte,  bez śladów uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	–
	50
	50
	
	

	41. 
	Ziemniaki jadalne (gat.1., zdrowe, czyste, suche, jednoodmianowe, o kształcie typowym dla danej odmiany, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w workach 15kg.)
	kg
	
	
	4000
	1300
	5300
	
	

	42. 
	Ziemniaki młode (czerwiec) jadalne (gat.1., zdrowe, czyste, suche, jednoodmianowe, o kształcie typowym dla danej odmiany, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w workach 15kg.)
	kg
	
	
	200
	45
	245
	
	


· Oświadczam, że jestem związany niniejszą ofertą na czas wskazany w Specyfikacji  Warunków Zamówienia.

· Oświadczam, że jestem upoważniony do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, którego reprezentuję, w tym do złożenia oferty w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej i większej ilości towarów po wyżej określonych cenach jednostkowych. 

...........................................

            (podpis i pieczęć osoby (osób) – uprawnionej do występowania w imieniu Wykonawcy)

.................................................

(miejscowość, data)
Załącznik 1e do SWZ

WYKONAWCA: ..........................…...................

............................................................................................
............................................................................................
Formularz asortymentowo-cenowy

Stołówki w Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku
IX Część zamówienia - Mleko i produkty mleczarskie

Cena oferty cyfrowo 
a) cena netto
.......................................... zł

b) VAT 

......................................... zł

c) cena brutto 
.......................................... zł(a + b)
Słownie cena brutto: 
......................................................................................... 

Na powyższą cenę brutto składają się następujące ceny jednostkowe:

	Lp.
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT (%)
	Ilość towaru
	Wartość netto

(zł)
	Wartość brutto

(zł)

	
	
	
	
	
	Stołówka przy Szkole 
Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku
	Stołówka przy Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku Filia w Suchowoli
	Razem
	
	

	1. 
	Kefir 400g
	kg
	
	
	–
	9
	9
	
	

	2. 
	Masło Extra min. 82% tłuszczu (kostka 200g)
	kg
	
	
	30
	60
	90
	
	

	3. 
	Maślanka 1 L
	litry
	
	
	–
	14
	14
	
	

	4. 
	Mleko świeże 2,5%
	litr
	
	
	–
	1800
	1800
	
	

	5. 
	Ser biały półtłusty
	kg
	
	
	180
	90
	270
	
	

	6. 
	Ser żółty Gouda w plastrach (brak w składzie azotanu potasu, azotanu sodu)
	kg
	
	
	50
	30
	80
	
	

	7. 
	Ser żółty wędzony w plastrach o zaw. min. 45% tłuszczu (brak w składzie azotanu potasu, azotanu sodu)
	kg
	
	
	–
	9
	9
	
	

	8. 
	Serek topiony (brak w składzie soli emulgujących, aromatów, oleju palmowego, skrobi modyfikowanej, ziemniaczanej, karagenu, konserwantów, fosforanu sodu)
	kg
	
	
	40
	8
	48
	
	

	9. 
	Serek ziarnisty 200g
	kg
	
	
	–
	24
	24
	
	

	10. 
	Śmietana 12% wiejska 200ml (śmietanka pasteryzowana, żywe kultury bakterii, brak w składzie substancji zagęszczających, stabilizatorów, skrobi)
	litry
	
	
	–
	21
	21
	
	

	11. 
	Śmietana 30% wiejska 200ml (śmietanka pasteryzowana, żywe kultury bakterii, brak w składzie substancji zagęszczających, stabilizatorów, skrobi)
	litry
	
	
	200
	–
	200
	
	

	12. 
	Jogurt naturalny 400g typu greckiego bez substancji zagęszczających i konserwujących
	litry
	
	
	50
	50
	100
	
	


· Oświadczam, że jestem związany niniejszą ofertą na czas wskazany w ust. 8. Specyfikacji  Warunków Zamówienia.

· Oświadczam, że jestem upoważniony do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, którego reprezentuję, w tym do złożenia oferty w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej i większej ilości towarów po wyżej określonych cenach jednostkowych. 

...........................................

(podpis i pieczęć osoby (osób) – uprawnionej do występowania w imieniu Wykonawcy)

.................................................

(miejscowość, data)

Załącznik 1f do SWZ

WYKONAWCA: ..........................….........................

............................................................................................
............................................................................................
Formularz asortymentowo-cenowy
Stołówki w Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku
X Część zamówienia  - Pieczywo, świeże wyroby piekarskie

Cena oferty cyfrowo 
a) cena netto
........................................ zł

b) VAT 

.......................................... zł

c) cena brutto 
.......................................... zł(a + b)
Słownie cena brutto: 
.................................................................................................................

Na powyższą cenę brutto składają się następujące ceny jednostkowe:

	Lp.
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa netto
	Stawka podatku VAT (%)
	Ilość towaru
	Wartość netto

(zł)
	Wartość brutto

(zł)

	
	
	
	
	
	Stołówka przy Szkole 
Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku
	Stołówka przy Szkole Podstawowej im. S. Żeromskiego w Chmielniku Filia w Suchowoli
	Razem
	
	

	1. 
	Bułka grahamka 50g (wypiekana z pszennej mąki graham, drożdży, różnego rodzaju ziaren przewidzianych recepturą , zaciemniacz naturalny (żyto palone), bez polepszaczy, okrągła, skórka gładka lub lekko chropowata, błyszcząca, brązowa do ciemnobrązowej, zapach aromatyczny, swoisty dla rodzaju bułki, bez uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	–
	84
	84
	
	

	2. 
	Bułka tarta opak. 0,5 kg (wysuszona bułka pszenna drobno mielona, bez dodatku nasion, sypka, bez grudek, barwa naturalna może być niejednolita)
	kg
	
	
	100
	12
	112
	
	

	3. 
	Bułka zwykła pszenna 100 g (skład: mąka pszenna, woda, drożdże, sól, cukier)
	kg
	
	
	50
	–
	50
	
	

	4. 
	Bułka zwykła pszenna 50g (skład: mąka pszenna, woda, drożdże, sól, cukier)
	kg
	
	
	100
	84
	184
	
	

	5. 
	Chleb graham krojony 500g (wypiekany z maki pszennej typu 1850, mąka graham min. 60% - 65%, mąka pszenna typu 750, woda, drożdże, sól., pieczywo, pakowane w folię, kształt nadany formą, skórka gładka, dopuszcza się nieznaczne pęknięcia, barwa: brązowa do ciemnobrązowej,  miękisz – równomiernie zabarwiony, zapach aromatyczny, swoisty dla rodzaju chleba, bez uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	50
	78
	128
	
	

	6. 
	Chleb mieszany krojony 0,9 kg (skład: mąka pszenna min. 60% - 65%, mąka żytnia min. 40%-45%, z dodatkiem drożdży lub na drożdżach, z dodatkiem soli, mleka, opakowany w folię, znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierającym dane: nazwę i adres producenta, rodzaj pieczywa, masę jednostkową, opis dodatków specjalnych, datę minimalnej trwałości, podłużny bochenek, chleb wyrośnięty, nie przypalony, kolor złocisty, aromat swoisty, bez uszkodzeń mechanicznych)
	kg
	
	
	350
	216
	566
	
	

	7. 
	Chleb ze słonecznikiem 0,5kg krojony
	kg
	
	
	150
	–
	150
	
	

	8. 
	Pączek
	szt.
	
	
	300
	84
	384
	
	


· Oświadczam, że jestem związany niniejszą ofertą na czas wskazany w Specyfikacji  Warunków Zamówienia.

· Oświadczam, że jestem upoważniony do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy, którego reprezentuję, w tym do złożenia oferty w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego.

Uwaga! Podana ilość towarów jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmian ilościowych w poszczególnych pozycjach, w tym także zamówienia mniejszej i większej ilości towarów po wyżej określonych cenach jednostkowych. 

...........................................

(podpis i pieczęć osoby (osób) – uprawnionej do występowania w imieniu Wykonawcy)

.................................................

(miejscowość, data)

